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ENDLESS LEVELS OF PASSION 

AND DEDICATION HAVE 

GONE INTO DEVELOPING 

OUR MENUS USING THE FINEST 

INDIAN INGREDIENTS.

Dear Patron,
Welcome to the cuisine of Bhandari Caterers, the full gastronomy 

of finest Indian & International recipes. With the best culinary 

skills, attained over the years, accompanied by outstanding 

services, we offer specialty cuisines, for your discerning plate, 

prepared by professionals who are specially trained to meet the 

uncompromising standards. Be it a wedding ceremony, birthday 

party, corporate conferences, theme party, complete Event 

Management or just any other event, we will take you to an 

ambience and hospitality evocative of the golden era when every 

meal was a feast and each feast gourmet's delight. You choose a 

package to suit your requirements. We promise to transform your 

occasion into an unforgettable celebration. 

At your service, 

Santosh Bhandari 
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Virender kumar bhandari better known by people of Indore as Bindu 

Bhaiya, was an entrepreneur the founder of Bhandari caterers Indore, 

now one of the finest catering unit.

In 1954, he started his career as a manager of Indore Coffee House, 

one of the best joint of those times known for its quality and taste for 

26 years. In 1980, with an vision to give best of the quality and 

services, he introduced catering services in Indore, which was a dior 

need of those times and become a pioneer in the field. 

He had a vision not just to give services and ambience, but had a 

passion to create the finest art culinary dishes made to perfection as 

an object of art. He came up with a most organised & personal care 

driven human resource team which included best chefs, special 

trained outdoor banquet managers, food and hospitality service team 

along with hostless services providing the invited guest proper 

attention and experience to cherish. He also created menu’s and 

signature gourmet delights, provided customised menu as per guest 

desire and range of specially designed crockery to suit the occasion. 

Trough innovation, endless endeavour, quality control and an 

unmatched infrastructure with the latest in kitchen and service 

equipment he took out-door catering to new heights.

In 2008, to add to his vision he provided one stop facility to his 

customers, by diversifying his business, he came up with Bhandari 

Farm & Resort .

HE ALWAYS TAUGHT US 
TO BE THE BEST, NOT 
NECESSARILY THE BIGGEST.

LATE SHREE 

VIRENDRA KUMAR BHANDARI 

(BINDU BHAIYA)
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BREAK FAST

OPTION - 1

Hot Namkeen Dish 2  

Tea & Coffee

Sweet 1

Mineral Water

OPTION - 2

Hot Namkeen 2  
Bread Preparation 1 

Tea & Coffee  

Hot Milk

Sweet 1

Mineral Water

Dish

OPTION - 3

Hot Namkeen 3

Bread Preparation 1

Tea & Coffee

Hot Milk

Fresh Juice (Any 1) or Fruit (Any 4)

Milk Mixture 2

Sweet 2

Mineral Water

Dish
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LUNCH

OPTION - 1

Welcome Drink or  Soup 1

Hot Namkeen Dish 1

Salad 2

Main Course 

Indian Bread 2

Paneer Preparation 1

Vegetable 1

Dal / Kadhi 1

Rice Preparation 1

Sweet 1

Pickle & Papad

Mineral Water

OPTION - 3

Welcome Drink 2

Soup 1

Hot Namkeen Dish 2

Curd Preparation 1

Chaat 2

Salad 4

Main Course 

Indian Bread 3

Welcome Drink or  Soup

Hot Namkeen Dish 1

Curd Preparation 1

Salad 3

Main Course 

Indian Bread 3

Paneer Preparation 1

Vegetable 2

Dal /  Kadhi 1

Rice Preparation 1

Sweet 2

Pickle & Papad

Mineral Water 

1

OPTION - 2

Vegetable 4
(Including one Paneer Preparation)

Dal / Kadhi 2

Rice Preparation 2

Sweet 3

Dessert 1

Paan Counter

Pickle & Papad

Mineral Water
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HIGH TEA
OPTION - 1

Tea

Coffee 

Namkeen Dish 1

Mineral Water 

OPTION - 2

Tea 

Coffee

Biscuits 2

Namkeen Dish 2

Sweet 1

Mineral Water

OPTION - 3

Tea 

Coffee

Juice or Cold Drink 1

Cookies 1

Biscuits 2

Namkeen Dish 3

Fresh Fruits 2

Sweet 1

Mineral Water

SAMELA
OPTION - 1

Ice-Cream Cup Or Cold Drink

One Starter

Mineral Water  

OPTION - 2

Special Glass Ice-Cream Or Mocktail

Two Starter   

One Sweet

Mineral Water  (200 ml)

BARAT SWAGAT  
OPTION - 1

Welcome Drink 1

Starter 1

Dry Fruit 1

Sweet 1

Colon Napkin 1

Mineral Water  

OPTION - 2

Welcome Drink 2

Starter 2

Dry Fruit 2

Sweet 2

Colon Napkin 1

Mineral Water (200 ml)
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ROYAL PACKAGE -3

MAHILA SANGEET

Welcome Drink 4  Types (Mocktail & Juice)

Starter 4  Types (Floating & Buffet)

Chaat 5 Types (With Authentic Presentation)

International Cuisine 2 Cuisine (With Minimum Two Dish Each)

Specialty Cuisine 2 Cuisine (With Minimum Two Dish Each)

Soup 2 Types (With Soup Accompaniments)

Salad 8 Types (With Different types of Dressing)

Main Course

Indian Bread 4 Types (From Tandoor & Tawa)

Live Vegetable 4 Types (Seasonal Vegetable & Dhaba Specialties)

Paneer Preparation 1 Type

Dal / Kadhi 2 Types  

Rice Preparation 2 Types  

Sweet 4  Types (Choice of Hot & Cold selection)

Dessert  3  Types  

Papad & Pickle Bar

Paan Counter With Variety of Mouth Freshener

Mineral Water   200 ml. 

Welcome Drink 3

Starter 3

Chaat 3

Speciality Cuisine 3

Soup 2

Salad 4

Main Course 10
(Indian Bread -3, Paneer Preparation -1 , 
Vegetable -3, Dal -1, Rice Preparation-2)

Sweet 3

Dessert   2

Papad & Pickle 

Paan Counter

Mineral Water

ROYAL PACKAGE -2ROYAL PACKAGE -1

Welcome Drink 2

Starter 2

Chaat 3

Speciality Cuisine 2

Soup 1

Salad 3

Main Course 7
(Indian Bread-2, Paneer Preparation-1,
Vegetable-2, Dal-1, Rice Preparation-1)

Sweet 2

Desserts 1

Papad & Pickle 

Paan Counter

Mineral Water 
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Welcome Drink

Chaat 2

Specialty Cuisine 1

Soup 1

Salad 4

Main Course

Indian Bread 3

Vegetable 2

Paneer Preparation 1

Dal / Kadhi 1

Rice Preparation 2

Sweet 2

Dessert 1

Papad & Pickle 

Mineral Water

2

SILVER

Welcome Drink

Starter 4

Chaat 4

Specialty Cuisine 2

Soup 2

Salad 8

Main Course

Indian Bread 4

Vegetable 2

4

DIAMOND

Welcome Drink

Starter 3

Chaat 3

Soup 2

Specialty Cuisine 1

Salad 6

Main Course

Indian Bread 4

Vegetable 2

Paneer Preparation 1

Live Vegetable 3

Dal / Kadhi 2

Rice Preparation 2

Sweet 3

Dessert 2

Papad & Pickle 

Paan Counter

Mineral Water

3

GOLDEN

Paneer Preparation 1

Live Vegetable 5

Dal / Kadhi 2

Rice Preparation 2

Sweet 4

Dessert 2

Papad & Pickle

Paan Counter 

Mineral Water
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Welcome Drink Mocktail or Fresh Juice  
(Floating & Exclusive Bar)

Starter 5 Types ( Floating & Buffet )

Chaat 5 Types (With Authentic Presentation)

International Cuisine 2 Cuisine (With Minimum Two Dish Each)

Specialty Cuisine 2 Cuisine (With Minimum Two Dish Each)

Soup 3 Types (With Soup Accompaniments)

Salad 10 Types (With Different types of Dressing)

Main Course

Indian Bread 5 Types (From Tandoor & Tawa)

Vegetable 3 Types

Paneer Preparation 1 Type

Live Vegetable 6 Types (Seasonal Vegetable & Dhaba Specialties)

Dal / Kadhi 2 Types

Rice Preparation 3 Types  

Sweet 5 Types (Choice of Hot & Cold selection)

Dessert 3 Types

Papad & Pickle Bar

Paan Counter With Variety of Mouth Freshener

Mineral Water 200 ml. 

6 types 

PLATINUM

RECEPTION 
PACKAGES
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Welcome Drink 8 Types of Mocktail or Fresh Juice 
(Floating & Exclusive Bar with Creative Presentation)

Starter 6 Types ( Floating & Buffet )

Chaat 6 Types (With Authentic Presentation )

International Cuisine 3 Cuisine 
(Live Preparation With Minimum Two Dish Each)

Specialty Cuisine 3 Cuisine (With Minimum Two Dish Each)

Indian & Imported Fruits 8-10 Types of Fresh Fruits

Soup 3 Types (With Soup Accompaniments)

Salad 15 Types (With Different types of Dressing)

Main Course

Indian Bread 6 Types (From Tandoor & Tawa)

Vegetable 3 Types

Paneer Preparation 1 Types

Live Vegetable 8 Types (Seasonal Vegetable & Dhaba Specialties)

Dal / Kadhi 2 Types

Rice Preparation 4 Types  

Sweet 6 Types  (Choice of Hot & Cold selection 

With Authentic Presentation )

Dessert 5 Types

Papad & Pickle Bar

Paan Counter With Variety of Mouth Freshener

Mineral Water 200 ml. 

ROYAL PLATINUM
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¡ Poha - Sev With Usal ¡ Bread Butter

¡ Samosa (Any One: Kela, Mutter, Aloo) ¡ Beans on Toast

¡ Kachori (Any One: Dal, Mutter, Aloo, Bhutte, ¡ Bread Toast
Pyaaz, Hara Chana)

¡ Bread Jam
¡ Patties (Any One: Khopra, Mutter) 

¡ Bread Roll
¡ Cutlet (Any One: Corn, Vegetable, Bit Cutlet) 

¡ Bread Pakoda
¡ Mini Aloo Wada  

¡ Khakra – Ghee – Jeeravan
¡ Vegetable Pakoda 

¡ Khaman
¡ Bedma Puri 

¡ Biscuit
¡ Aloo Ki Sabji  

¡ Parantha with Dahi (Any One: Punjabi, 
Mutter, Paneer, Aloo)

¡ Mutter Puri with Plain Dahi

¡ Upma with Barik Sev      

¡ Vegetable Upma  

¡ Sevaiya Upma           

¡ Idli Sambhar, Vada Sambhar

¡ Utthapam

¡ Live Dosa with Sambhar & Chutney

¡ Sabudana Khichdi

¡ Sabudana Wada

¡ Vegetable Sandwich 

¡ Chutney Sandwich 

¡ Grilled Sandwich (For Minimun 200 
Member) 

BREAK FAST

¡ Phulka

¡ Khasta Paratha

¡ Methi Paratha

¡ Tandoori Roti

¡ Fina Roti

¡ Dhoopdi Roti

¡ Missi Roti

¡ Luchi Puri

¡ Namkeen Puri

¡ Methi Puri

¡ Palak Puri

¡ Butter Naan

¡ Missi Roti

¡ Lachadar Paratha

¡ Tandoori Kulcha

INDIAN BREAD

¡ Kachori 
(Any One: Dal, Mutter, Aloo, 

Bhutte, Pyaaz & Hara Chana)

¡ Patties (Any One: Khopra, Mutter)

¡ Samosa

¡ Vegetable Pakoda 

¡ Aloo Wada  

¡ Bhaji Wada  

¡ Moong Dal Bhajiye

¡ Mix Dal Bhajiye

¡ Mirchi Pakoda

¡ Kalmi Vada

¡ Mutter Roll

¡ Vegetable Vada

¡ Bhutte Ke Bhajiye

HOT NAMKEEN

¡ Pudina Chhach

¡ Choka Chhach

¡ Jaljeera With Bundi

¡ Keri Ka Jholia

¡ Keri Ka Panna 

¡ Rasam With Pakodi

¡ Soup

WELCOME DRINK 

¡ Dahi Wada

¡ Dahi Pakodi

¡ Ram Chakra Wada

¡ Dahi Papdi Chaat

¡ Raita  ( Bundi, 
Fruit, Vegetable)

Any One: 

CURD PREPARATIONL
U

N
C

H
¡ Keshariya Jalebi    

¡ Hot Imarti

¡ Moong Dal Halwa

¡ Gajar Ka Halwa

¡ Kalakand ( Pineapple, Mango)

¡ Sandesh (Any One: Mango, Orange, Strawberry)

¡ Stuff Cham Cham (Any One: Mango, Orange)

¡ Heeramani

¡ Khopra pak

¡ Bengali Kheer 

¡ Gulab Jamun

¡ Ras Gulla

Any One: 

SWEETS FOR BREAK FAST
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VEGETABLES
¡ Paneer  Sangam
¡ Butter Paneer Masala
¡ Mutter Paneer
¡ Palak Paneer
¡ Paneer Corn Capsicum  
¡ Paneer Pasanda
¡ Paneer Chatpata
¡ Shahi Paneer
¡ Mutter Methi Malai
¡ Reshmi Mutter
¡ Malai Palak Corn
¡ Veg Handi
¡ Pudina Aloo
¡ Aloo Shimla Mirch
¡ Jeera Aloo
¡ Gujarati Aloo
¡ Bharwa Bhindi
¡ Bharwa Tensi
¡ Bharwa Gilki
¡ Malai Kofta
¡ Malai Mogar
¡ Chana Masala
¡ Ram Bhaji
¡ Kashmiri Dum Aloo

¡ Dal Fry
¡ Dal Makhani
¡ Jeera Dal
¡ Hingodhi Dal
¡ Gujarati Dal
¡ Kadhi
¡ Navratan Kadhi
¡ Bundi Ki Kadhi

DAL

¡ Jeera Rice
¡ Mutter Rice
¡ Plain Rice
¡ Vegetable Rice
¡ Namkeen Pulao
¡ Keshariya Bhaat
¡ Khichadi

¡ Handi Veg
¡ Mutter Makai Nu Saag
¡ Lasooni Palak
¡ Bharva Parval

RICE PREPARATION

SWEETS
¡ Fresh Fruit Rabri  
¡ Ras Malai
¡ Indrani   
¡ Malai Mohan Bhog
¡ Orange Sandwich 
¡ Pineapple Sandwich 
¡ Aam Ras 
¡ Chenna Rabdi
¡ Aam Khand
¡ Shrikhand
¡ Santra Kheer  
¡ Feni Rabdi
¡ Gulab Jamun
¡ Baked Mava Bati
¡ Stuff Mawa Bati

¡ Ras Bhari
¡ Moong Dal Halwa
¡ Madhuban Halwa
¡ Gajar Ka Halwa
¡ Mohan Thal
¡ Malai Malpua
¡ Hot Khiran
¡ Keshariya Laddu
¡ Kaju Katli
¡ Kaju Anjeer Roll
¡ Dry Fruit Pista Barfi
¡ Rasila Santra
¡ Japuri Taj
¡ Child Basundi
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¡ Paneer Taiwan     
¡ Paneer Papdi
¡ Paneer Shanghai
¡ Chilly Paneer  
¡ Roasted Grilled Paneer
¡ Paneer Ginger Roll
¡ Paneer Peanut Roll
¡ Paneer Mexican Roll
¡ Paneer Pudina Stick
¡ Paneer Crackers
¡ Paneer 65
¡ Cheese Cigar
¡ Cheese Chilly Dynamite  
¡ Coconut Cheese Balls
¡ Bread Cheese Roll 
¡ Crispy Veg Roll
¡ Drums Of Heaven
¡ Black Heaven Crispy Roll 
¡ Veg Ball In Schezwan Sauce
¡ Crispy Corn
¡ Veg Kothe
¡ Kung Fu  Potato
¡ Potato 65
¡ Corn Mint Balls
¡ Spring Roll     
¡ Cottage Cheese Roll  
¡ Golden Finger
¡ Veg Lolipop
¡ Gold Coin
¡ Honey Chilly Potato

STARTER

¡ Anar-Mosambi Juice 
¡ Cocktail Juice 
¡ Pineapple Juice
¡ Black Grapes  Juice 
¡ Watermelon Juice
¡ Orange Juice
¡ Pineapple-Mosambi Juice
¡ Pudina Juice
¡ Fresh Lime Water

JUICE

¡ Golden Shake
¡ Mango Delight
¡ Strawberry Desire
¡ Pina Rose
¡ Himalaya Queen
¡ Dry Fruit Shake
¡ Sitafal Shake
¡ Chikoo Shake
¡ Apple Shake
¡ Choco Choco
¡ Chocó Chips Milk Shake  
¡ Banana Shake
¡ Fruit Desire
¡ Orange Delight
¡ Pineapple  Blossom

SHAKE

¡ Virgin Mojito 
¡ Blue Hawaii
¡ Orange Blossom
¡ Strawberry Mint Soda
¡ Spice  And  Ice
¡ Keshar Badam Punch
¡ Jaljala   
¡ Green River
¡ Khas Cooler
¡ Green Apple Delight
¡ Lychee  Lemon Crunchy
¡ Jamun Shot
¡ Soda Shikanji
¡ Guava Desire
¡ Fresh Lime Soda
¡ Orange Fantasy
¡ Kiwi  Margarita
¡ Lychee Hopes
¡ Summer Blossom
¡ Coco Pineapple Delight
¡ Lychee Blossom
¡ Pink Panther
¡ Guava Desire
¡ Kanroos Hopes
¡ Passion On Fire

MOCKTAIL

RECEPTION 
MENU FOR
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¡ Tomato Cream With Vegetable Soup   
¡ Tomato Cream Soup   
¡ Classic Tomato Soup 
¡ Mexican Tomato Soup
¡ Tomato Shorba
¡ Kashmiri Shorba
¡ Palak Shorba
¡ Vegetable Shorba
¡ Cream Of Malabar Soup
¡ Sweet Corn Veg. Soup
¡ Lemon Coriander Soup
¡ Thai Coriander Soup
¡ Veg. Wonton Soup
¡ Veg. Noodles Soup
¡ Speghetti Coriander Soup
¡ Hot - N - Sour Soup
¡ White Almond Broccoli Soup
¡ Coconut Lemon Grass Soup 
¡ Mutter Mushroom Soup 
¡ Khao Soi
¡ Italian Bean Pasta Soup 
¡ Chickpea & Pasta  Soup
¡ Green Peace Soup
¡ Green Shisham Thai Soup
¡ Manchow Vegetable Soup
¡ Minestrone Soup With Cheese Ball   
¡ White Vegetable Soup
¡ Consomme Soup
¡ Rasam With Pakodi
¡ Wonton Consomme Soup 
¡ Coconut Pasta Soup 
¡ Spanish Green Pepper Soup 
¡ Makke Ki Raab
¡ Cold Soup (Soup Stick, Variety Buns, Butter Cubes)

SOUP

¡ Paneer Tikka
¡ Saffron Tikka 
¡ Paneer Pudina Tikka 
¡ Hariyali Tikka 
¡ Achari Tikka 
¡ Mushroom Tikka
¡ Gobi Tikka
¡ Potato Tikka
¡ Baby Corn Tikka
¡ Arbi Tikka
¡ Hyderabadi Tikka
¡ Onion Tikka

TIKKA

¡

¡ Chana Dal Onion Kebab 
¡ Pudina Peanut Kebab
¡ Malai Corn Kebab
¡ Veg Mughlai Kebab 
¡ Baby Corn Kebab 
¡ Dahi Kebab 
¡ Gelori Kebab 
¡ Veg. Seek Kebab
¡ Green Kabuli Kebab 
¡ Palak Til Ke Subz Kebab
¡ Rajma Kebab & Spicy Sauce
¡ Lucknowi Vegetable Kebab
¡ Malai Corn Kebab
¡ Cheese Punjabi Kebab
¡ Achari Veg Kebab

Punjabi Cheese Kebab

KEBAB

¡ Mini Samosa
¡ Cocktail Samosa
¡ Chinese Samosa
¡ Calcutta Samosa
¡ Mini Roli Poli Samosa
¡ Mini Mutter Samosa
¡ Mini Potli Kachori
¡ Mini Bombaiya Kachori

SAMOSA & 
KACHORI

¡ Kurkuri Kashmiri Tikiya  
¡ Lucknowi Mutter Tikiya  
¡ Hyderabadi Paneer Tikiya
¡ Vegetable Tikiya
¡ Punjabi Chole Tikiya
¡ Hariyali Tikiya
¡ Navratan Tikiya
¡ Sahi Nawabi Tikiya
¡ Dry Fruit Mutter Tikiya
¡ Agra Ka Bhalla
¡ Indori Pani Puri  
¡ Agra Ki Pani Puri  
¡ Sev Puri – Dahi Puri
¡ Dilli Lashkari Chaat
¡ Dahi Bhalla Papdi Chaat
¡ Mini Raj Kachori
¡ Paan Patta Chaat    
¡ Laccha Tokri Chaat 
¡ Bread Cheese Potla
¡ Aloo Takatak Chaat
¡ Paneer Takatak Chaat
¡ American Corn Chaat
¡ Rimjhim Pakwan
¡ Corn Korma
¡ Nachos Chaat
¡ Pasta Chaat
¡ American Corn Bhel 
¡ Dry Fruit Chaat
¡ Hara Chana Corn Chaat
¡ Handi Mutter Chaat
¡ Aloo Ratalu Chat 
¡ Cheese Papdi Chaat
¡ Moong-late
¡ Til Roll Paneer Chaat
¡ Kashmiri Wada Chaat
¡ Sprouts Chaat
¡ Samosa Chaat
¡ Kachoda Chaat
¡ Indian Pizza
¡ Dahi ke Sholey
¡ Shahi Dahi Wada
¡ Navratan Dahi Wada
¡ Bengali Dahi Wada

¡ Angoori Pakodi
¡ Variety Kanji Wada
¡ Kashmiri Childa
¡ Punjabi Stuff Childa 
¡ Jaipuri Childa
¡ Hyderabadi  Childa  
¡ Rajasthani Corn Childa

CHAAT
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¡ Panchmel Dal 
¡ Namkeen Pulao
¡ Rajasthani Kadhi
¡ Haldi Ki Sabzi
¡ Jodhpuri Chakki Ki Sabzi
¡ Kharak Pind Khajur  Ki Launji
¡ Kair Kishmish
¡ Bharva Pyaz
¡ Rajasthani Bharta 
¡ Afeem Ki Bhaji 
¡ Govind Gatta   
¡ Green Gatta
¡ Gawar Phali Kachri
¡ Paneer Jaipuri
¡ Paneer Kathiyawadi 
¡ Jodhpuri Aloo Mutter
¡ Jhilmil Dal
¡ Bharwa Parval
¡ Chatpati Palak
¡ Angoori Kaju Curry
¡ Haldi Mutter Ki Sabzi
¡ Rabodi Kanda Ki Sabzi
¡ Gulab Jamun Ki Sabzi
¡ Hariyali Wada
¡ Marvadi Paneer Bhurji
¡ Masoor Dal
¡ Kabuli Pulao
¡ Navratan Pulao
¡ Marvadi Gatta Pulao
¡ Dal Dhokla
¡ Dal Pakodi
¡ Kumtha Kadhi
¡ Kesariya Bhaat
¡ Kesariya Laddu
¡ Makka Laddu
¡ Gulab Churma
¡ Pista Churma

¡

¡ Margherita Pizza

¡ Vegetable Pizza

¡ Onion Pizza

¡ Baby Corn Mushroom Pizza

¡ Corn Spanish Pizza

¡ Cottage Cheese Pizza

¡ Olive Cheese Pizza

¡ Onion Paneer Pizza

¡ Penne Pasta

¡ Fettuccine Pasta

¡ Fusilli Pasta

¡ Ravioli Pasta

¡ Baked Veg 

¡ Cheese Garlic Bread

¡ Baked Macaroni

¡ Baked Pineapple

¡ Pitta Bread with Hummus Sauce

¡ Mexican Nachos

¡ Beans Nachos

¡ Baked Lasagna 

¡ Cannelloni 

¡ Mongolian Barbeque 

¡ Thai Green Curry  

¡ Thai Red Curry

¡ Pimento Rice

¡ Quesadillas

¡ En-Chiladas

¡ Cheese Rosti

¡ Veg. Sizzler

¡ Paneer Sizzler

¡ Cheese Fondue

¡ Baked Pasta

¡ Baked Cannelloni

¡ Thai Red Curry

¡ Thai Green Curry

Mexican Pizza

INTERNATIONAL 
CUISINE

¡ Singapuri Noodles
¡ Hakka Noodles
¡ Ginger Noodles
¡ Masala Maggi
¡ Veg. Manchurian
¡ Green Manchurian
¡ American Chopsuey
¡ Chilli Paneer
¡ Veg. Shanghai
¡ Crispy Veg.
¡ Fried Rice
¡ Ginger Fried Rice
¡ Masala Fried Rice

CHINESE
CUISINE

¡ Makki Ki Raab
¡ Jowar  Ki Raab
¡ Gehu Ka Khichda (Gud-Ghee-Sugar)

¡ Bajre Ka Khichda
¡ Live Kadile Ki Roti 
¡ Jowar Ki Roti
¡ Bajre Ki Roti
¡ Bajre Ka Sogra
¡ Fina Roti
¡ Mini Jaipuri Bati
¡ Dry Fruit Stuff Bati
¡ Mava Stuff Bati
¡ Jhakorma Puri
¡ Chana Dal
¡ Kair Sangri
¡ Methi Mangodi
¡ Papad Badi Ki Sabji 
¡ Methi Dana Ki Sabji 
¡ Live Chutney Parlor

RAJASTHANI 
COUNTER
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¡ Appam Pizza    
¡ Kerela Appam     
¡ Appey  
¡ Cheese Appey   
¡ Masala Appey   
¡ Medhu Vada
¡ Idli  
¡ Fried Idli
¡ Mini idli Parlor 
¡ Kanjipuram Idli
¡ Tawa Idli
¡ Sandwich Idli
¡ Tatte Idli
¡ Masala Idli
¡ Rasam Pakodi
¡ Panki
¡ Pongal Bhaat  
¡ Vaangi Bhaat  
¡ Besibela Bhaat  
¡ South Masala Bhaat
¡ Curd Rice
¡ Paniyaram
¡ Chutney Parlour  
¡ Sambhar

¡ Tomato Utthapam
¡ Bajra Utthapam
¡ Onion Paneer Utthapam
¡ Vegetable Utthapam
¡ Coconut Cheese Utthapam
¡ Plain Utthapam
¡ Sambhar  
¡ Chutney Parlour 

SOUTH 
INDIAN

¡ Plain Dosa
¡ Cheese Chilly Garlic Dosa  
¡ Rawa Dosa 
¡ Kakinada Dosa 
¡ Upma Dosa 
¡ Chinese  Dosa
¡ Masala Dosa 
¡ Mysore Masala Dosa  
¡ Paneer Dosa  
¡ Schezwan Onion Dosa
¡ Dilkhush Dosa
¡ Rava Biscuit Dosa
¡ Corn Cheese Dosa
¡ Spring Dosa 
¡ Vegetable Dosa 
¡ Sambhar
¡ Chutney

LIVE DOSA
COUNTER

UTTHAPAM
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¡

¡ Katthi Dal – Plain Rice
¡ Fafda – Kadhi
¡ Gujarati Gottey
¡ Variety Khaman
¡ Dal – Dhokli
¡ Gujarati Gathiya – Papdi
¡ Gehun Ka Khichda (Gud, Ghee, Sugar)

Gujarati Puri – Undhiyu

GUJARATI COUNTER

¡

¡ Sabudana Wada
¡ Fariyali Childa
¡ Fariyali Patties
¡ Fariyali Tikiya
¡ Fariyali Dahi Wada
¡ Faryali Puri – Aloo Ki Sabzi
¡ Faryali Namkeen Puri – Plain Dahi
¡ Faryali Mixture – Sabudana Papad

Sabudana Khichdi

FARIYALI COUNTER

¡

¡ Missi Roti
¡ Pudina Missi Roti
¡ Methi Tandoori Roti  
¡ Biscuit Roti
¡ Gilafi Roti  
¡ Phulka
¡ Stuffed Kulcha
¡ Cheese Chilli Kulcha
¡ Cheese Chilli Garlic Naan 
¡ Butter Naan
¡ Kandhari Naan
¡ Cheese Chilly Naan 
¡ Khasta Tawa Paratha
¡ Lachhedar Paratha
¡ Churchuri  Paratha
¡ Ajwain Jeera Paratha  
¡ Tandoori Green Chilly Paratha  
¡ Tandoori Namak Mirch Paratha
¡ Cheese Spanich Paratha 

Khasta Tandoori Roti  

INDIAN BREAD  
¡ Amritsari Kulcha 

Amritsari Chole with Imli Pyaz Ki Chutney

¡ Makka Di Roti - Sarso Da Saag With 
Gud-Ghee-Sugar

¡ Butter Naan - Punjabi Rajma
¡ Variety Paratha With Plain Dahi
¡ Dal Makhni With Punjabi Pulao
¡ Paneer Bhurji With Bread
¡ Triangle Naan With Paneer Patiyala
¡ Bheega Kulcha With Chole

PUNJABI COUNTER

¡ Rumali Roti 
¡ Dum Paneer Pakiza 
¡ Dum Pukht Aloo
¡ Dum Gobhi Masala
¡ Hyderabadi Biryani 
¡ Mirchi Ka Salan
¡ Veg. Raita

HYDERABADI COUNTER 
¡

¡ Veg. Handi
¡ Veg. Angara
¡ Kadai Veg.
¡ Kadai Baby Corn
¡ Kashmiri Hara Chana
¡ Reshmi Palak

Veg. Kolhapuri

VEG. SPECIAL

¡

¡ Sabudana Khichdi
¡ Garadu
¡ Khopra Patties
¡ Aloo Ki Kachori With Laccha Pyaz
¡ Moong Dal Bhajiya
¡ Indori Pav Bhaji

Bhutte Ka Kees

MALWA SPECIAL

¡ Nargisi Kofta    
¡ Malai Kofta
¡ Zafrani Kofta
¡ Vegetable Kofta
¡ Cheese Kofta
¡ Lasooni Kofta
¡ Lauki Kofta
¡ Kofta
¡ Green Kofta
¡ Mutter Mushroom Kofta
¡ Cheese Potato Kofta
¡ Vegetable Kofta
¡ Muradabadi Kofta

Lachhedar 

KOFTA

¡ Dal Fry
¡ Hingodi Dal
¡ Lasooni Dal
¡ Dal Pudina
¡ Gujarati Dal
¡ Dal Palak
¡ Panchratan Dal
¡ Dal Tamatar
¡ Maa Ki Dal
¡ Moong Ki Dal
¡ Marwadi Dal
¡ Dal Makhni

DAL

¡ Banarasi Dum Aloo
¡ Bhojpuri Aloo
¡ Aloo Angara
¡ Lemon Coriander Potato
¡ Achari Aloo
¡ Black Current Potato
¡ Aloo Gobi Tamatar 
¡ Aloo 65
¡ Aloo Palak Lachedar
¡ Lucknowi Dum Aloo

ALOO
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¡ Paneer Lababdar
¡ Paneer Raj Shahi
¡ Paneer Pasanda
¡ Paneer Sangam
¡ Paneer Malaidar
¡ Butter Paneer Masala
¡ Paneer Do Pyaza
¡ Lemon Coriander Paneer
¡ Paneer Chatpata
¡ Paneer Lucknowi
¡ Paneer Punjabi
¡ Paneer Saag Wala
¡ Shahi Paneer
¡ Paneer Makhanwala
¡ Paneer Sultana
¡ Paneer Khatta Meetha
¡ Paneer Tiranga
¡ Paneer Khazana
¡ Paneer Peshawari
¡ Paneer Achari
¡ Paneer Mirch Masala
¡ Paneer Adraki
¡ Kadai Paneer
¡ Paneer Takatak  

PANEER

¡ Tadka Dal Fry
¡ Dal Cocktail  
¡ Dal Makhani  
¡ Masoor Ki Dal
¡ Lasooni Dal
¡ Gujarati Dal
¡ Mix Dal
¡ Onion Dal
¡ Chana Dal Bhaji
¡ Methi Dal Bhaji
¡ Moong Dal Bhaji

LIVE DAL
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¡ Paneer Jaykedar
¡ Paneer Alampanah
¡ Paneer Mirchina
¡ Paneer Bhurji
¡ Paneer Pakiza Roll
¡ Paneer Tiranga
¡ Paneer Kathiyawadi
¡ Paneer Hyderabadi
¡ Paneer Three In One
¡ Paneer Cottage Roll  
¡ Angoori Palak
¡ Palak Kohinoor
¡ Lasooni Palak
¡ Jhilmil Palak
¡ Palak Tamatar
¡ Jaykedar Aloo
¡ Veg Potato Curry
¡ Aloo Rasila
¡ Aloo Aurangabadi
¡ Kashmiri Dum Aloo
¡ Aloo Malaidar
¡ Punjabi Kofta
¡ Dry Fruit Kofta
¡ Pudina Kofta
¡ Capsicum Trio
¡ Veg. Lazeez
¡ Veg. Hongkong
¡ Veg. Shabnam
¡ Veg. Kolhapuri
¡ Veg. Angoori
¡ Mutter Corn Capsicum 
¡ Reshmi Mutter
¡ Mutter Chatpati
¡ Mutter Mogri
¡ Mutter Tamatar
¡ Mutter Mushroom
¡ Aloo Mutter Gobi
¡ Bhindi Do Pyaaz 
¡ Bhindi  Kurkuri
¡ Bhindi Pitara
¡ Malai Karela
¡ Karela Masala

LIVE VEGETABLE

¡

¡ Lemon Rice
¡ Mango Rice
¡ Curd Rice
¡ Pudina Rice
¡ Butter Khichdi
¡ Luckhnowi Khichdi
¡ Veg. Biryani
¡ Dry Fruit Biryani
¡ Veg. Pulao
¡ Lychee Pulao
¡ Makhmali Pulao
¡ Green Pulao
¡ Soya Badi Pulao
¡ Onion Tomato Pulao

Jeera Rice

LIVE RICE 
PREPARATION

HOT SWEETS COLD SWEETS

DRY FRUIT SWEETS (Any One)

¡ Badam Halwa  ¡ Dry Fruit Chena Rabdi

¡ Badam Pista Halwa  ¡ Fresh Fruit Rabri

¡ Akhrot Halwa ¡ Mango Rabri 

¡ Moong Dal Halwa ¡ Singapuri Rabdi

¡ Gajar Ka Halwa ¡ Chinese Rabdi

¡ Gond Malai Pak ¡ Gulab Rabdi

¡ Akhrot Kalakand ¡ Chikoo Rabdi

¡ Madhuban Halwa ¡ Lychee Rabdi

¡ Pineapple Halwa ¡ Sitafal Delight

¡ Gulab Halwa ¡ Indrani

¡ Butter Scotch Halwa ¡ Strawberry Sandesh 

¡ Bikaneri Halwa ¡ Pineapple Sandesh

¡ Crystal  Halwa ¡ Lychee Sandesh 

¡ Chikoo Halwa ¡ Orange Sandesh

¡ Apple  Halwa ¡ Sugar Free Sandesh

¡ Doodh Ka  Halwa ¡ Butter Scotch Ras Malai

¡ Three Layer Halwa ¡ Keshariya Ras Malai

¡ Badam Giri Pak ¡ Choco Lava

¡ Besan Pak ¡ Kulfi Faluda

¡ Baked Badam ¡ Fruit Gola

¡ Baked Bundi ¡ Fruit Cream

¡ Baked Pista In Rabdi ¡ Strawberry Cream

¡ Baked Fini ¡ Sitafal Cream

¡ Baked Malpua Roll ¡ Tart 

¡ Baked Mava Bati

¡ Baked Gud Ka Rasgulla

¡ Hot Imarti ¡ Khajoor Dhamaka

¡ Keshariya Jalebi ¡ Kaju Chakra

¡ Lachha Jalebi ¡ Anjeer Badam Roll

¡ Chhena Jalebi ¡ Dry Fruit Samosa

¡ Jaipuri Taj ¡ Dry Fruit Vanilla

¡ Malai Malpua ¡ Pista Barfi

¡ Kaju Mysore pak ¡ Kaju Coin

¡ Gulab Jamun ¡ Dry Fruit Gunjia

¡ Kala Jamun ¡ Kaju Tiranga

¡ Kaju Pakodi ¡ Kaju Parval

¡ Dry Fruit Panjiri ¡ Anjeer Katori

SWEETS
¡  Aloo Methi
¡ Methi Tamatar
¡ Methi Lasoonia
¡ Pyaaz ka besan
¡ Gilki Ka Besan
¡ Strawberry Mirchina
¡ Lychee Mava Malai
¡ Malai Makhan Bhog
¡ Angoori Kaju Curry
¡ Bharwa Gilki
¡ Chawla Fali Masala
¡ Methi Badi Ki Sabji 
¡ Papad Badi Ki Sabji 
¡ Baingan Ka Bharta
¡ Aloo Ka Bharta
¡ Gobi Ka Bharta
¡ Sev Bhaji
¡ Punjabi Soya Badi
¡ Kamal Gatta Masala
¡ Ghungroo Palak
¡ Creamy Potato
¡ Chana Do Pyaza
¡ Onion Mirch Masala
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BENGALI SWEETS
¡ Malai Mohan Bhog
¡ Ras Madhuri
¡ Mango Malai Makkhan Cake
¡ Lychee Bengali
¡ Orange Sandwich
¡ Pineapple Sandwich
¡ Honey Melon Sandwich
¡ Triple Bunecha
¡ Divya Bhog
¡ Trapti Bhog
¡ Mango Malai Bhog
¡ Chenna Amrit Kalash  
¡ Kesar Malai Tikiya
¡ Rasila Santra
¡ Pista Tap Tap
¡ Chandra Kala
¡ Kanchan Bhog 
¡ Strawberry Punch Bhog
¡ Jelly Delight
¡ Chena Malai Chaap
¡ Anarkali
¡ Chena Punch Handi
¡ Lychee Chum chum
¡ Coco Chum chum
¡ Fruit Punch Pastry
¡ Chena Triveni
¡ Kiwi Surprise
¡ Ganga Jamuna Sarasvati

DESSERT
¡ Ice Cream
¡ Keshariya Kulfi
¡ Malai Kulfi
¡ Baraf ka Gola
¡ Espresso Coffee
¡ Cold Coffee
¡ Sizzling Brownie
¡ Pudding
¡ Pastry
¡ Kadaw Ka Doodh
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WE 
MAKE 
YOUR 

CELEBRATION 
OUR 

OCCASION! 

Ÿ A minimum guarantee of 30% advance payment is required to confirm the booking. Ÿ Total electric consumption has to be provided by the client for catering use. 
Ÿ Payment in full is required for all catering services to be provided by Bhandari Caterers prior to 15 days of Ÿ We accept no liability for any food supplied to the Client by another caterer (or food products suppliers by 

the event. the Client themselves) in additional to those arranged by Bhandari Caterers.
Ÿ All bookings are subject to minimum guest numbers which will be confirmed at the time of booking. Ÿ We will not be held responsible for the Mobile, Jewellery and any other theft, lost or damage to any 

personal effects of the Client or gifts brought onto premises by the Client guests.Ÿ Final guest numbers must be confirmed not later than 15 working days prior to the event.
Ÿ The Client agrees to pay for any loss or damage to any equipment, crockery, cutlery or glassware supplied Ÿ Final Guest Count,is not subject to reduction,Any additional Guest after the stated period is subject to 

by us for the event, including any issues caused by the Client guests.extra charges as may be imposed by the CATERER.
Ÿ CLIENT will be charged the applicable current rate for all services rendered as determined by the Ÿ Menu selections has to be finalised latest by 15 days prior to the function /event.

concerned government body.
Ÿ Advance shall not be refunded against cancellation. 

Ÿ Taxes will be charged as extra.
Ÿ We shall not Provide Quarter plate with any specialty cuisine.

TERMS & 
CONDITIONS: 

Farm & Resort : 

City Office : 

Kanadia Square, By -Pass Road, INDORE (M.P.) 

Tel : +91 95753-27000, 95751-55557 

Email: info@bhandarifarmandresort.com

30/1, Race Course Road, INDORE (M.P.) 

Tel : +91 731 2539880 | 98270 27001, 91446 77777 

Email : info@bhandaricaterers.com

C A T E R E R S
MARRIAGE / PARTY CONTRACTOR 

& EVENT ORGANIZER

FA R M & R E S O RT
CONVENTION CENTER

Ÿ Beautifully Landscaped Garden admeasuring 65,000 
Sq. ft. & 30,000 Sq. ft. for outdoor events.

Ÿ 65 Luxurious Room with all amenities. 

Ÿ Five Multiple Banquets Halls ranging at 15000 sq. ft., 
6000 sq. ft., 5000 sq. ft. 2500 sq.ft. and 1500 sq. ft., 
ideal for Marriages, Conferences, Seminars, Social 
Functions, Product Launching etc.

Ÿ Bhandari Caterers at Bhandari Farm & Resort 
provides world class F & B services with authentic 
taste all across the world. 

Ÿ Ample parking space area of 1,50,000 sq. ft.

Ÿ Bhandari Farm & Resort is the nearest Point at By-
pass road from the city, Which is approximately 4 km 
from Palasia Square.

Ÿ Dedicated events focused Facility, allowing us to 
provide a unique blend of Cultural Events ambiance 
with warmth of Hospitality. 

 www.bhandaricaterers.com |  www.bhandarifarmandresort.com
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